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Das romantische Weindorf Pleisweiler liegt
an der siidlichen Weinstrafle, am Fuf des
Haardtgebirges. Seit 1200 Jahren wird in der
Gemeinde Weinbau betrieben, prigend fiir
die Menschen und die reizvolle Landschaft.
Unsere Familie widmet sich seit 1850 dem
Weinan- und -ausbau. Diese langjahrige
Erfahrung ist ein wichtiger Grundstock unse-
res Erfolges.

Unsere Rebfldchen gehéren zu den besten
Hanglagen der Region und geben unseren
Weinen ihre unverwechselbare Identitit und

Qualitat. Neben diesem Renommee legen wir

grofen Wert auf eine intensive, qualitatsori-
entierte Weinbergspflege - das ganze Jahr
iiber. AuRerste Sorgfalt, naturnahe und
durchdachte Anbaumethoden, ausgereifte
Trauben verbunden mit einer strengen Selek-
tion bei der Lese sind dabei selbstverstind-
lich.

Unser hoher Qualititsanspruch setzt sich bei
der Kellerarbeit und der Vinifikation fort,
gekennzeichnet durch einen behutsamen
Umgang mit den Weinen und eine schonen-
de Girung. Die sortentypische Authentizitat
der Weine und die Fruchtaromen der Trau-
ben bleiben so erhalten. Aber auch die
moderne Ausstattung unseres Betriebes
tragen mit entsprechendem technischen
Know-How dazu bei, dass sich der hohe
Qualitatsanspruch spater im Weinglas
erschmecken lasst.

Seit tiber 100 Jahren destillieren wir in unse-
rer Hausbrennerei eigene Obst- und Trester-
brénde. Der Seniorchef, der dabei auf eine

jahrzehntelange Erfahrung zuriickgreifen
kann, ist zustindig fiir diese edlen Kostbarkei-
ten. Dabei entstehen auch ausgefallene Rari-
téten, wie z. B. Krauter- oder Barriquebrande.
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Weine & Edelbrinde als Geschenk

Ob als Aufmerksamkeit fiir private oder offi-
zielle Anlisse, als Mitbringsel fiir Daheim oder
als Erinnerung an lhren Aufenthalt bei uns im
Weingut — Sie werden fiir jeden Geschmack
und Anlass bei uns das richtige Prisent
finden. Sonderflaschen und Présentkartons in
verschiedenen Ausfiihrungen und Groflen
stehen zur Verfiigung oder kénnen von uns
besorgt werden. Dartiber hinaus tibernehmen
wir auch gerne den Direktversand der Wein-
prasente an lhre Freunde und Kunden.

Wein & Event — von Mundart bis Blues
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Pfalzer
Abend*

Feiern im
Weingut
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In unserer Weinstube finden
regelmaRig rund um das

i 8 Thema Wein stilvolle Veran-

I staltungen und Events statt.

o am Pfingstsonntag verkniip-
— fen wir mit wechselnden,
regionalen Kiinstlern deren
Werke symbiotisch mit unseren Weinen. Wir
organisieren Blues- und Jazznichte und
natiirlich unsere beliebten , Pfilzer Abende* -
gesellige Weinabende mit
Verkostung ausgesuchter
Weine und Destillaten und
unserem auf Rebenholz
gegartem Rebknorzenspied
Y erfreuen sich grofRer Beliebt-
heit. Fiir die musikalische
" Umrahmung sorgt das Pfal-
8 zer-Abend-Trio. Es singt die
Winzermeisterin des Hauses,
in Begleitung von Karin und
Roland Noll.
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Haben Sie Lust in unserem Weingut ihr Jubila-
um, Betriebsausflug oder sonstige Feste zu fei-
ern, wir sind darauf eingerichtet. Bis zu 60 Per-
sonen kénnen bei uns ganz individuell feiern.
Sprechen Sie uns an, wir machen lhnen gerne
Vorschlige.

Weinstein

Sollten sich im Wein kristalline Ausschei-
dungen -Weinstein- zeigen, so ist dies ein
Zeugnis von natiirlicher Reife und Har-
monie des Weines. Der Geschmack des
Weines wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Weinstein ist keine Qualitatsminderung, er
ist vielmehr ein Qualitatsmerkmal.

Offnungszeiten

|hr Besuch, verbunden mit einer Probe, ist
uns werktags von 9.00-13.00 und 14.00-
19.00 Uhr immer willkommen. Samstag
stehen wir Ihnen von 9.30 Uhr-17.00 Uhr
und sonntags (aufler in den Monaten
Januar und Februar) von 11.00-14.00 Uhr

zur Verfiigung. /
‘Annweiler

Landau

HauptstraBe

Katholische
Kirche

jmvw

BaumgartenstraBe

Bad Bergzabern
Franzésische Grenze
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Die Preise verstehen sich inkl. Glas und
gesetzlicher Mehrwertsteuer. Fiir Selbst-
abholer vergiiten wir 0,40 €/Flasche. Eine
Verpackungseinheit beeinhaltet 6 stehen-
de Flaschen. Ist ein Jahrgang ausverkauft,
liefern wir den Folgenden. Das Leergut
wird auf Wunsch selbstverstandlich
zurtickgenommen!

Zahlung

Wir bitten nach Erhalt der Ware innerhalb
von 10 Tagen, ohne Abzug zu bezahlen.
Die Ware bleibt bis zur vollstindigen
Bezahlung unser Eigentum.

Mit dieser Liste verlieren alle vorausge-
gangenen Angebote lhre Giltigkeit.

Bankverbindungen

Sparkasse Siidliche Weinstrafe
Kto.-Nr. 26 006 700 ( BLZ 548 500 10)
VR Bank Suidliche Weinstrafle eG

|

Lieferung und Versand

Der Versand erfolgt, ab 48 Flaschen, im
Friih-und Spitjahr durch eigene Ausliefe-
rung (Termine ersichtlich auch auf unserer
Internetseite www.weingut-ullrich.de). Die
Lieferung erfolgt versandkostenfrei ab 60
Flaschen oder einem Bestellwert von 250,- €
deutschlandweit.

Bei geringeren Bestellmengen erfolgt die
Lieferung zu folgenden Preisen:

Bei 1-18 Flaschen berechnen wir eine Pau-
schale von € 5,-

Bei 19-59 Flaschen berechnen wir 0,20¢/Fla-

sche.

Auferhalb unseren Auslieferungsterminen

verschicken wir unsere Weine und Edelbrin-

de mit einerWeinspedition, die Speditions-
kosten werden individuell abgestimmt. Sie
belaufen sich bis max. 0,25 €/Flasche.

Falls Sie Fragen haben, rufen Sie uns an.
Tel.: 06343/2312

WEINGUT &DESTILLERIE

ULLRICH

Richard Ullrich & Tochter

Schifergasse 25
76889 Pleisweiler/Oberhofen
Ortsteil Pleisweiler

Fon: 063 43 / 2312

Fax: 063 43 [ 615 66

email: post@weingut-ullrich.de
http:/ /www.weingut-ullrich.de

WEINGUT &DESTILLERIE

ULLRICH
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Weingenuss wird groff geschrieben

bei uns in der Pfalz

Entlang der bekanntesten Weinroute, der deut-
schen Weinstrafle, erstreckt sich das zweitgrofite
deutsche Weingebiet. Bekannt fur ihre Rieslinge
und Burgundersorten hat die Pfalz eine Vielfalt
an Weif- und Rotweinen, je nach Boden und
Standtort innerhalb der , Terra palatina“ zu bie-
ten.

Eine kleine Probe aus dem Weingut meines
Mannes, aus Neustadt/Hambach in der Mittel-
haardt, habe ich lhnen hier zusammengestellt.

Hier ein paar Beispiele aus dem ,Neustadter
Weinklang“

€

2010 Regent Rotwein mild
farbintensiv, wiirzig voller Kérper

0,75 4,30

2009 Rivaner Kabinett trocken 0,751 4,20

jugendlich, frisch und ausgewogen

2009 Heroldrebe Rotwein trocken
feinherb, nachhaltig

1,0l 3,90

Sie werden sicherlich feststellen, dass , Wein-
klang” einiges zu bieten hat. Geniefen Sie des-
halb den Reichtum an Abwechslung beider
Weingdter.
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Basisweine auf hohem Niveau

01 2010 Portugieser Weilherbst 1,00 3,80
harmonisch rund

02 2009 Rotwein 1,00 360
mild und siiffig

03 2009 Trollinger trocken 1,00 4,00
leicht und harmonisch
Saisonwein

04 Herbstcuvée 0,751 4,60
Rosécuvée aus Portugieser, Dornfelder
harmonisch trocken

05 2010 Friihlingswein 0,751 4,30
LFrihlingsimpressionen®
Rosécuvée

05A 2009 Pfélzer Abend Wein 0,751 470

Sonderabfiillung aus der Rebsorte
Acolon, harmonisch trocken

e

Weine aus definierten Einzellagen Pleisweiler Schlossberg, Gleis-
zellen Friihmess und Kirchberg sowie Bad Bergzabern Altenberg

06 2009/ Spatburgunder WeiBherbst 0,751 440
2010 Kabinett trocken, feine Frucht

weiBgekeltert
Silberner Kammerpreis 2010

07 2008 Spéatburgunder Weiherbst 0,751 420
Kabinett mild, beerig und rund

08 2010 Dornfelder trocken 0,751 450
kréftig und vollmundig

09 2008 Dornfelder halbtrocken 0,751 4,40
harmonisch und ausgewogen

10 2009 Portugieser trocken 0,751 3,60
kdrperreich mit angenehmen Tanninen

112007 Portugieser halbtrocken 0,751 3,60
kréftig, mit dezenter SiiBe

13 2010 Schwarzriesling halbtrocken 0,751 410
beerig, rund

14 2008 Spatburgunder trocken 0,751 4,40
feiner Burgunderton

15 2010 Spétburgunder mild 0,751 4,60

harmonisch rund mit feiner Siife

—¢—
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16 2009 Acolon trocken 0,751 4,60
Neuziichtung aus den Rebsorten
Dornfelder x Lemberger

Dl beston e gt
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20 2009 Spétburgunder Spétlese trocken 0,751 5,70
vollmundig und nachhaltig

21 2009 Schwarzriesling Spétlese trocken 0,751 5,70
vollmundig, ausgewogen

22 2009 Spétburgunder Spétlese, 0,75 5,90

Blanc de noir, eine edelsiiBe Verfiihrung
Goldener Kammerpreis 2010

Die
Guisweine | T

Gutsweine: Basisweine auf hohem Niveau in 1/ Flaschen abgefiillt
von trocken-mild

24 2009 Miller-Thurgau trocken 1,00 3,60
dezente Sdure

25 2010 Silvaner trocken 1,00 360
pikant und ausgewogen

26 2009 Kerner trocken 100 3,60
herzhaft und trocken

27 2010 Riesling trocken 1,00 3,80
fruchtig und spritzig

28 2009 Miller-Thurgau halbtrocken 1.0 3,50
dezente Sédure, harmonische SiiBe

29 2008 Riesling halbtrocken 1,00 3,60
spritzig und stiffig

30 2009 Kerner Kabinett halbtrocken 100 420
pikante Fruchtnote

31 2010 Morio-Muskat 100 360
wiirzig mit feinem Muskatton

32 2010 Rivaner 100 350
feine aromatische Frucht
Saisonwein

33 Spargeltraum 0,75 3,90

WeiBweincuvée

——

Mg min

€

Weine aus definierten Einzellagen Pleisweiler Schlossberg, Gleiszel-

len Frithmess und Kirchberg Sowie Bad Bergzabern Altenberg

36 2008 Riesling Kabinett trocken 0,75
aromatisch und fruchtig

37 2010 Sauvignon blanc 0,751
exotisch fruchtig

38 2010 Nonnensuselwein 0,75

Gemeinschaftserzeugnis der Weing(iter

4,20
5,30

4,20

unseres Nonnensuseldorfes Pleisweiler-Oberhofen

Bt

40 2009 Grauburgunder Spalese trocken
ausgewogen mit dezenter Saure
Silberner Kammerpreis 2010

Riesling Spétlese trocken
feine elegante Fruchtnote

Chardonnay Spétlese trocken
cremig vollmundig,

mit feiner Barriquenote
Silberner Kammerpreis 2010

WeiBburgunder Spatlese trocken 0,75l
ausgewogen mit nachhaltigem Geschmack

Riesling Spétlese mild 0,75l
feines elegantes Duftaroma
Goldener Kammerpreis 2010

Gewdrztraminer Spétlese mild
feinw(irzig ,der Rosenkavalier*
Goldener Kammerpreis 2010
- solange Vorrat reicht -

Graubur(ﬁunder Auslese
eine edelstife Kostlichkeit
Goldener Kammerpreis 2010

MM

Weine aus klassischen gebietstypischen Rebsorten mit dem
Geschmacksprofil harmonisch trocken

0,751

41 2009 0,751

42 2009 0,751

43 2009

45 2009

46 2009 0,751

47 2009 0,751

50 2010 WeiBburgunder classic 0,75l
beerig und rund

51 2010 Grauburgunder classic 0,75l
,Pinot grigio*

52 2010 Riesling classic 0,75l
frisch und fruchtig

bie Baieewaie

m""!li skl ! i !I! shilh
gereift in kleinen Holzfdssern
0,751

b5 2007 Grauburgunder Spétlese trocken
Barid’0
Silberner Kammerpreis 2009
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Cuvée Nr.Il
aus Dunkelfelder und Spétburgunder
Silberner Kammerpreis 2008

R
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Riesling trocken, Sekt

traditionelle Flaschengérung

WeiBburgunder brut, Sekt
traditionelle Flaschengérung

Secco Nonnensusel
die spritzige Variante

Secco “Weinklang”
fein, spritzig, frisch
Rosésecco

Traubensaft rot
100% Fruchtgehalt

ehinabse e
b e e
Obstbrand

40 %, aus Apfeln und Birnen

Hefebrand
40 %, aus der Weinhefe gebrannt

Weintraubenbrand
40 %, aus vollreifen Silvanertrauben

Mirabellenbrand
42% mit schonem Mirabellenaroma

Williams-Christ-Birne
40 %, Duft nach reifen Birnen

Tresterbrand
42 %, herzhatt, krétig

Dornfelder Weinhefebrand

40%, 12 Jahre im Barrique Fass gereift

Apfelbrand
40 %, im Eichenholzfass gereift

Ullrich’s Krduterschnaps
40 %, ,Pfdlzer Ouzo*

Dornfeldertraubenlikor
17 %, Spezialitdt des Hauses

Weinbrand “Ullrichs Spezialitat”

40 %, {iber 24 Monate im Eichenholzfal3 gereift

Pfalzer Weinbrand
38 %, VVSOP

Alle Preise sind giiltig ab Mérz 2011.
Ab Weingut 0,40 € pro Fl. Nachlass
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